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Dupont traiteur, c’est 50 ans de savoir-faire d’hommes et de
femmes de talent, passionnés et amoureux du métier.
Nous vous promettons des produits de qualité, une équipe
proche et réactive, et la garantie du résultat attendu.
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LES PETITS-DEJEUNERS

Base minimum de commande 26 plsonnes

Pelil, dgeww?, Gowbmand,

Café 100% arabica, thé, eau de source régionale, jus d’orange frais
1 mini croissant, 1 mini pain au chocolat, 1 mini pain aux raisins,

1hbarre céréales, 1yaourt fermier

Pelils - déjeunel, Conlinenlial
Café 100% arabica, thé, eau de source régionale, jus d’orange frais
1 mini croissant, 1 mini pain au chocolat, 1 mini pain aux raisins

Pelils - déjeuncly Exphess

Café 100% arabica, thé, eau de source régionale, jus d’orange frais

1 mini croissant, 1 mini pain au chocolat

Pelit - déjeund, Viuminé
Café 100% arabica, thé, eau de source régionale, jus d’orange frais
1salade de fruits frais, 1yaourt fermier, 1barre de céréales

L e matériel spécifique est inclus dans les tarifs.
Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




LES PAUSES

Bage minimum de csmmande 26 peesnnes

Pause Gowbmandle

Café 100% arabica, thé, eau de source régionale, jus d’orange frais,
jus de pomme

1 mini financier, 1 mini pomme pie, 1 mini rocher coco

Pauge Conlinenlale

Café 100% arabica, thé, eau de source régionale, jus d’orange frais,
jus de pomme

1cannelé, 1finger Brookie, 1 macaron pistache* ©,

Pauge Vilaminée

Café 100% arabica, thé, eau de source régionale, jus d’orange frais,
jus de pomme

1fromage blanc granola, 1barre de céréales

<@> * Macaron de la maison Régionale <0 Macarons Toqués»

Le matériel spécifique est inclus dans les tarifs.
Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




LES DOUCEURS

Plaleaw de 24 mini viennsicelies

Mini croissants, mini pains au chocolat

Plamafa24maﬁom<@>

Café, caramel, citron agrumes, pistache, rose et la Gaillette*

28.00€

Plateaw de 24 mignahdises Lo Gaillelle

Choux vanille, macaron la Gaillette, le bouchon chataigne,
tropézienne, mini palet choco framboise, mini opéra

Platezu de 24 mignibdises

Cannelé, macaron pistache, financier, le finger brookie, le rocher

coco, pomme pie

Plaleaw de 26 Choux

Chocolat, chantilly, vanille, Paris-Brest, choco passion

Plateau de 20 financichs

Nature, framboise, griotte, pépite de chocolat, amande

9) * Macaron de la maison Régionale <0 Macarons Toqués»

Le matériel spécifique est inclus dans les tarifs.
Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




LES PLATEAUX REPAS AUTOMNE-HIVER o
Nes platecun, Yepas sonl [alhigués le jauk méme

Le plateau du fouy

Selon la sélection du chef

L@W@

Salade du Nord aux harengs et pickles d’oignons rouges
Filet de volaille, penne sauce pesto et légumes confits
Duo de fromages : brie et comté

Eclair chocolat framhoises, éclats de pistaches

Pain individuel

Le Rasul

Terrine de volaille en croiite, confit d’oignons

Filet de Dorade, sauce vierge, écrasé de pommes de terre aux herbes et
tagliatelles de légumes

Duo de fromages : brie et comté

Duo d’ananas caramélisés, baies roses

Pain individuel

Le Baplictin @

Salade de pommes de terre, mache et pickles d’'ocignons rouges
Poélée gourmande, riz sauvage et légumes rotis

Duo de fromages : brie et comté

Le cheesecake aux agrumes

Pain individuel

@ *Plateau vegétarien

Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




LES PLATEAUX REPAS AUTOMNE-HIVER o0
Nes plateaun, Yepas sonls fabligués le joul, meme

Le Maklin el MaSiline

Tartare de saumon aux agrumes

Beeuf tranché, écrasé de pommes de terre aux herbes,
légumes rdtis

Duo de fromages : brie et comté

Ananas caramélisé a la vanille

Pain individuel

Lo Goliath XD |
Le duo de la mer, rillettes de saumon et sardine > _
Le saumon aux épices douces, risoni et Iégumes verts i

Duo de fromages : brie et comté .
[ oy e

Trilogie de choux craquelins
Le Binbin

Pain individuel
Salade de pépinettes aux Iégumes verts
Noix de veau, pommes grenailles aux senteurs provencales
Duo de fromages : brie et comté
Le financier citron
Pain individuel

S(:O *Plateau 100% poisson

Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison. 8




LES PLATEAUX REPAS AUTOMNE-HIVER w0
Nes platecun, Yepas sonl [alhigués le jauk méme

Lem@

Salade du Nord aux harengs et pickles d’'oignons rouges

Leffiloché de beeuf fagon carbonnade, écrasé de pommes de terre
et légumes

Le pain perdu au caramel laitier

Pain individuel

Le

Salade de risoni agrumes et gambas

Comme un Parmentier d’agneau a la patate douce
Le financier citron

Pain individuel

Le G

Terrine de volaille en croiite, confit d’oignons

Dos de lieu, sauce beurre hlanc, risotto aux 2 morilles
Ananas caramélisé a la vanille

Pain individuel

Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison. 9




FORMULE SANDWICH
Poseibulis de lihaisan & pahth de 6 (mulos
1 sandiusich aw chein
+
1 deccell
+

1 boiccon

(Eau plate ou gazeuse 50cl)

Sandesich aw chein

- Emietté de thon, mayonnaise, tomate, ceuf et salade

- Rillettes de volaille au thym citron, roquette et concombre
- Creme de fromage frais estragon, coleslaw

- Fromage frais aux fruits sec et copeaux de mimolette

- Rosette, beurre de Normandie, cornichons

- Jambon cuit et fromage d’abbaye

Degeells aw chsin

- La salade de fruits frais
- Le yaourt fermier

- La part de tarte Normande aux pommes

- Le cookie chocolat

Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




FORMULE SALADE

Possihilits de lishaison s padith de € {mules

1 salade aw cheix
+
7 deccell

+

1 beoiccon

(Eau plate ou gazeuse 50cl)

Saladle aw cheirs

- Salade Caesar
(Romaine, poulet pané, parmesan et croiitons)

- Salade Océanique
(pépinettes, saumon hareng, légumes confits et hilles de mozzarella)

- Salade végétarienne
(Lentilles, mache, hetterave, avocat et mais)

- Salade vitaminée
(Duo de boulgour et quinoa, fruits secs)

Degeells au choin

- La salade de fruits frais
- Le yaourt fermier

- La part de tarte Normande aux pommes

- Le cookie chocolat

Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




SUR LE POUCE

Poseibilité de livhaison & palidh, de € [Smules

Sandusrich

- Emietté de thon, mayonnaise, tomate, ceuf et salade

- Rillettes de volaille au thym citron, roquette et concombre
- Creme de fromage frais estragon, coleslaw

- Fromage frais aux fruits sec et copeaux de mimolette

- Rosette, beurre de Normandie, cornichons

- Jambon cuit et fromage d’abbaye

Salades

« Salade Caesar
(Romaine, poulet pané, parmesan et croiitons)

- Salade Océanique
(pépinettes, saumon hareng, légumes confits et hilles de mozzarella)

- Salade végétarienne
(Lentilles, mache, hetterave, avocat et mais)

- Salade vitaminée
(Duo de boulgour et quinoa, fruits secs)

Degelle

- La salade de fruits frais
- Le yaourt fermier
- La part de tarte Normande aux pommes

- Le cookie chocolat

Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




LES PLATEAUX SALES

Coffhel, 24 hape
Saumon fumé mayo aneth

Dinde moutarde et cheddar
Courgettes grillées féta curcuma

Agneau parfumé coriandre fruits secs

&%/Xet 24

Tomate mozzarella hasilic
Artichaut saumon capres
Jambon sec tomate confite olive

Coffhels 24 mini; sandusichs
Volaille thym et citron

Fromage frais Coleslaw

Mimolette fruits secs

Emietté de thon-mayo tomate

Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




LES PLATEAUX SALES

Cofffiel, Chakeulich, classigue 6/

Jambon de pays, terrine aux chicons, jambon blanc, Chorizo, Rosette

et condiments

Chaheutlicd, Pheslige 6/8
Jambon blanc a la truffe, terrine 3 saveurs, Coppa, Mortadelle a la
pistache, Jambon italien et condiments

Rigional, 618 peteonnce, O,

Sahlé de Wissant, Maroilles, Camembert du Boulonnais, Mimolette

et Tomme de Cambrai
28.00€
Le découvelile 6/8
Bleu D’auvergne, Comté fruité, Brie, Reblochon et Ste Maure cendrée

28.00€

Supplément : Petit Pain nature, céréales, graines (50g) 0.60€

Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




LES BOISSONS

LES JUS DE FRUITS 1L

« Jus de pomme « Fruits des Weppes »

« Jus de pomme et fraise « Fruits des Weppes »

« Jus de pomme et poire « Fruits des Weppes »

- Jus d’orange frais

LES EAUX

- Eau de source plate 50 cl

- Eau de source gazeuse 50 cl

- Eau de source plate 150 cl

- Eau gazeuse 100 cl

LE CHAMPAGNE

- Germar Breton Brut 75 cl

LES VINS

+ Vlin blanc Domaine Tariquet « Classic » Ctes de Gascogne 75 cl
- Vlin rouge Domaine du Mage « Cerisier Sauvage » Cotes de Gascogne 75 cl m

- Vlin rosé Domaine Tariquet « Rosé de pressée » Cotes Gascogne » 75 ¢l —

LE CAFE

- Café les 10 tasses

- Thés les 10 tasses

Les tarifs sont exprimés hors taxes & hors frais de livraison.




NOTRE DEMARCHE RSE

La démarche RSE chez Dupont Traiteur est bien plus qu'une simple obligation. C'est une
philosophie qui nous pousse a agir de maniére responsable, durable et éthique dans tout

ce que nous faisons.

Nous croyons fermement que cela profite a nos clients, a notre entreprise et, plus im-
portant encore, a notre planéte et a notre communauté.

Veici commentt nows mellons, en saudbe nslhe apphache :

~~~
—_———

Nous privilégions la collaboration
avec des producteurs locaux, ce
qui réduit notre empreinte carhone
en limitant les transports. De plus,
cela soutient I'économie locale et

garantit la fraicheur de nos produits.

+

Nous proposons des menus variés
incluant des options végétariennes
et véganes pour répondre aux
hesoins de tous nos clients, tout en

réduisant notre empreinte carbone.

Nous nous engageons a minimiser le
gaspillage alimentaire en calculant
soigneusement les quantités
nécessaires et en redistribuant
les excédents a des organisations
caritatives. De plus, notre cuisine
est équipée de technologies

écoénergétiques pour réduire notre
consommation d'énergie.

Nous utilisons des emballages
hiodégradables et incitons nos clients
a choisir des options de service qui
minimisent les déchets, comme la
vaisselle réutilisable.

Nous continuons sans cesse a innover et a nous améliorer dans notre quéte d'un avenir

plus durable et éthique pour tous.




CONDITIONS DE COMMANDE ET ANNULATION
L es commandes

Petits déjeuners, pauses La veille avant 12h00 (jours ouvrés)
Plateaux repas La veille avant 15h00 (jours ouvrés)
Derniére minute Le jour méme (avant 10h00)

(Plateau repas du Jour)

FPhaie de Liaicon

- Livraison inférieur a 25 Kilométres (Province) : 1750€/ht
- Livraison supérieur a 25 Kilomeétres (Province) : 30,00€/ht

- Livraison au-dela de 40 kilométres : demander votre devis

PAUSES, PETITS DEJEUNERS & PLATEAUX

Les annulations intervenant la veille avant 15h00 n’engendrent pas de frais d’annulation
Au-dela de 15h00, les annulations ne sont plus possibles et I'intégralité de la commande sera facturée

Les commandes passées le jour méme pour le jour méme ne peuvent étre annulées et seront facturées




Dupont

Parcs d’Entreprise la Motte au Bois
Au Chemin de Marquoy
62440 HARNES

03.21.70.36.36
contact@dupont-traiteur.fr

https://www.dupont-traiteur.fr/



